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Tartubdl, a testvérvarosunkbdl Veszprémbe - az Oliva
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Etterembe - érkezett, Mario Johanson kivalé észt szakdcs. Z Wﬁ
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Remek ételeket készitett.
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A desszertek egyikében szerepl6 répakrém felkeltette az /?EM °\’\\)
érdekl6désemet. Az interneten keresgettem és egy Finnorszagban él6 magyar

holgy blogjaban raakadtam a kovetkez6 receptre:

Két kézepes nagysdgu sdrgarépat meghdamozunk, felapritjuk, majd kevés vizben
puhdra pdroljuk, leturmixoljuk.

Egy narancs levét kipréseljiik és a sargarépapéphez annyit adunk beldle, hogy a
krém dllaga megmaradijon.

Izesitjiik eqgy tasak vanilia cukorral és izlés szerint, ha sziikségesnek tartjuk, még
porcukrot adhatunk hozza.

Reggelihez vajas kenyérre kenhetjik, desszerteknél aranysaga szine miatt
diszitésként is alkalmazhatjuk.

H(it6szekrényben hosszu ideig eltarthato.

Olcso és finom.

Jo étvagyat!



