Feketekenyérleves (¢s:t desszert)

Hozzavalok:
1,5 | viz

40 dkg feketekenyér — ilyen nalunk nincs, izvildgdban legjobban az Aldiban kaphato rusztikus
rozsos vekni hasonlit ra

2 dl mazsola

6rolt fahéj

1-1,5 dl cukor

2 dl feketeribizlilé — vagy mas savanyu, aromas, piros vagy kék gyimaolcslé
Elkészités:

A felkockazott kenyeret bedztatjuk a vizbe, majd puhara f6zziik, kozben a kenyérdarabkakat
fakanallal vagy krumplinyomadval szétnyomkodjuk. Hozzaadjuk a cukrot, fahéjat, mazsolat és
a gyumolcslevet, és egy-két percig rotyogtatjuk.

Hidegen, pudingos talkakban talaljuk. Az észtek tejjel ledntve eszik, de nem biztos, hogy ezt a
magyarok kdziil mindenki értékelné. Ok olyankor készitik, ha el akarjdk hasznélni a
megmaradt, kiszaradt rozskenyeret, de természetesen friss kenyérbdl is készithetd.

JO étvagyat hozza!
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